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Le patron de La
Jabotiére, Jean Auger
(a gauche), sur son
carrelet, en compagnie
de son chef.
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Richon, connue dans tout le Sud-
Ouest et bien au-del, recéle de véri-
tables trésors. Les 400 crus inscrits 4
la carte en donnent un petit apercu.
Vaut le détour. comme son patron,

Les Royannais apprécient la terrasse
ombragée de cet hotel familial sans
prétention, et plus encore sa cuisine
simple et gofiteuse & prix sages ; esca-
lope de foie gras chaud aux pommes,
feuilleté de turbot & I'estragon. Les
chambres, quant & elles, mériteraient
un bon coup de jeune.
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Thalazur, Fort du Chay, Rovan
(05.46.39.96.96).

D’une capacité d’accueil d'environ
130 curistes, cet établissement 4 taille
humaine bénéficie d'un trés bel em-
placement face & la mer et d'un hatel
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